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FRIGOMECCANICA INDUSTRIES

THE FRIGOMECCANICA GROUP, AN ALL-ITALIAN ORGANISATION, OPERATES ON THE

MARKET UNDER THE FRIGOMECCANICA, STILTEK, OFFICINE 900 AND FRIMAR BRANDS.
F R I G O M E CCA N I CA I N D U ST R I E S THE GROUP IS A SECTOR LEADER AND IS SYNONYMOUS WITH QUALITY, COMPETITIVENESS
AND PROFESSIONALISM ON THE DOMESTIC AND INTERNATIONAL MARKET. IT SUPPLIES
BAR FURNITURE, SHOWCASES FOR ICE-CREAM, PASTRY PRODUCTS, FOOD, DELICATESSEN
FOODS AND FURNITURE FOR BAKERIES AND PUBLIC ESTABLISHMENTS IN GENERAL. SINCE IT
OPENED NEARLY 40 YEARS AGO, THE STRENGTH OF FRIGOMECCANICA HAS ALWAYS BEEN
TECHNOLOGICAL RESEARCH AND VISUAL DESIGN. THE RESULTS ACHIEVED IN BOTH AREAS,

IL GRUPPO FRIGOMECCANICA, REALTA
COMPLETAMENTE ITALIANA, E PRESENTE SUL

MERCATO CON | MARCHI FRIGOMECCANICA, COORDINATED WITH EXPERIENCE, PROFESSIONALISM AND ENTHUSIASM, ALLOW THE GROUP
STILTEK. OFFICINE 900 E FRIMAR. IL GRUPPO TO SUPPLY THE BEST OF WHAT THE MARKET HAS TO OFFER.
E LEADER\DEL SETTORE EP E S|NON|MO FRIGOMECCANICA INDUSTRIES
DI QUALITA, COMPETITIVITA E SERIETA IN LE GROUPE FRIGOMECCANICA EST UNE ACTIVITE TOTALEMENT ITALIENNE, ET EST PRESENT
SUR LE MARCHE SOUS LES MARQUES FRIGOMECCANICA, STILTEK, OFFICINE 900 ET FRIMAR.
CAMPO NAZIONALE E INTERNAZIONALE. LE GROUPE EST LEADER DU SECTEUR ET SYNONYME DE QUALITE, COMPETITIVITE ET SERIEUX
COMPRENDE ARREDAMENTI BAR, VETRINE SUR LA SCENE NATIONALE ET INTERNATIONALE. IL PROPOSE DE L'AMEUBLEMENT POUR
BARS, DES VITRINES POUR GLACIERS, PATISSERIES, ALIMENTATION ET GASTRONOMIE ET DU
PER GELATERIA, PASTICCERIA, ALIMENTARI, MOBILIER POUR LA BOULANGERIE ET D'AUTRES ACTIVITES DE CE GENRE A DESTINATION DU
GASTRONOMIA E ARREDI PER PANETTERIA E PUBLIC. DEPUIS SA CREATION IL Y A PLUS DE 40 ANS, LE POINT FORT DE FRIGOMECCANICA EST
LA RECHERCHE TECHNOLOGIQUE ET ESTHETIQUE. LES RESULTATS OBTENUS SUR CES DEUX
PUBBLICI ESERCIZI IN GENERE. DA QUANDO POINTS, COORDONNES AVEC EXPERIENCE, PROFESSIONNALISME ET PASSION, PERMETTENT AU
E' NATA, PIU’ DI 40 ANNI FA, PUNTO DI FORZA GROUPE DE PROPOSER LES MEILEEURS PRODUITS DU MARCHE.

DI FRIGOMECCANICA E SEMPRE STATA

LA RICERCA TECNOLOGICA ED ESTETICA.

| RISULTATI RAGGIUNTI IN ENTRAMBI |

CAMPI, COORDINATI CON ESPERIENZA,
PROFESSIONALITA" E PASSIONE, PERMETTONO
ALLINTERO GRUPPO DI OFFRIRE QUANTO DI
MEGLIO DISPONIBILE SUL MERCATO.

FRIGOMECCANICA INDUSTRIES

EL GRUPO FRIGOMECCANICA, UNA IDENTIDAD COMPLETAMENTE ITALIANA, ESTA PRESENTE

EN EL MERCADO CON LAS MARCAS FRIGOMECCANICA, STILTEK, OFFICINE 900 Y FRIMAR. EL
GRUPO LIDERA EL SECTOR Y ES SINONIMO DE CALIDAD, COMPETITIVIDAD Y PROFESIONALIDAD
A NIVEL NACIONAL E INTERNACIONAL. COMPRENDE MOBILTARIO PARA HOSTELERIA, VITRINAS
PARA HELADERIA, PASTELERIA, TIENDAS DE ALIMENTACION; GASTRONOMIA Y EQUIPAMIENTO
PARA PANADERIA Y. ESTABLECIMIENTOS PUBLICOS EN GENERAL. DESDE CUANDO SE‘CREO,
HACE MAS DE 40 ANOS, EL PUNTO FUERTE DE FRIGOMECCANICA HA SIDO SIEMPRE LA
INVESTIGACION TECNOLOGICA.Y ESTETICA. LOS RESULTADOS ALCANZADOS-EN AMBOS
CAMPOS, COORDINADOS CON EXPERIENCIA, PROFESIONALIDAD Y PASION, PERMITEN-OFRECER
A LA TOTALIDAD DEL GRUPO LO MEJOR QUE EXISTE EN EL MERCADO.

— e
FRIGOMECCANICA INDUSTRIES ‘&%WF —
DERITALIENISCHE KONZERN FRIGOMECCANICA IST MIT DE ARKEN.& .
STILTEK, OFFICINE 900 UND FRIMAR AUF DEM MARKT VERTREL PE IST BRANCHEN-
MARKTFUHRER UND STEHT AUF NATIONALER WIE AUCH AUF | NATIONALER EBENE FUR
QUALITAT, WETTBEWERBSFAHIGKEIT UND SERIOSITAT. DIE GESCHAFTSAKTIVITAT UMFASST
EINRICHTUNGEN FUR BARS, VITRINEN FUR EISDIELEN, KONDITOREIEN UND*EINRICHTUNGEN
FUR BACKEREIEN UND OFFENTLICHE BETRIEBE GENERELL. SEIT IHREM ENTSTEHEN, VOR

MEHR ALS 40 JAHREN, LIEGT DIE STARKE VON FRIGOMECCANICA SCHON IMMER IN DER
TECHNOLOGISCHEN FORSCHUNG UND DER SUCHE NACH ASTHETIK. DIE ERZIELTEN RESULTATE
IN BEIDEN BEREICHEN, DIE MIT ERFAHRUNG, PROFESSIONALITAT UND LEIDENSCHAFT
MITEINANDER VERBUNDEN WERDEN, ERMOGLICHEN DER GESAMTEN GRUPPE, IHREN KUNDEN
DAS BESTE BIETEN ZU KONNEN, WAS AUF DEM MARKT VERFUGBAR IST.
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@ INFO

VETRINA GELATI PROFESSIONALE
VENTILATA CON SBRINAMENTO AD
INVERSIONE DI CICLO, ILLUMINAZIONE
A LED LATERALE E DALLALTO, MOTORE
INTERNO O ESTERNO FINO A 10/20 MT.

EN_Professional ice-cream showcase with forced-air refrigeration
with reverse cycle defrosting, side and top led lighting and internal
or external motor up to 10/20 mt.

FR_Vitrine glaces professionnelle a froid ventilé, avec dégivrage
par inversion de cycle, éclairage a led latéral et supérieur, moteur
interne ou externe jusqu’a 10/20 m.

ES_Vitrina para helados profesional ventilada, con desescarche
por inversién de ciclo, iluminacion de LED lateral y superior, motor
interno o externo hasta 10-20 m.

DE_Professionelle Speiseeisvitrine mit Umluftkiihlung und
Abtauung mit Zyklusumkehrung, LED-Beleuchtung seitlich und
von oben, eingebautem oder bis 10/20 m entfernt aufstellbarem
externen Motor.

Potenza Potenza assorbita Potenza assorbita Tipo compressore Tipodigas

UCHP WATT aregime WATT a Compressor type Type of gas

Condenser unit . sbrinamento
Power absorption

pEErmll in WATT during normal Power absorption
operation in WATT during defrosting

230/1/50 851 1065 ERMETICO/MONOFASE

HERMETIC/SINGLE-PHASE

230/1/50 1123 1404 ERMETICO/MONOFASE

HERMETIC/SINGLE-PHASE

230/1/50 1123 1404 ERMETICO/MONOFASE

HERMETIC/SINGLE-PHASE

230/1/50 1488 1860 ERMETICO/MONOFASE

HERMETIC/SINGLE-PHASE

VASCHETTE | TUBS | BACS | CUBETAS | SCHALEN

1050 1300 1550 2050
o 7 % 7 7 7 7 7 7 It.5
& ] _-W/ I _ﬁﬁﬁ/ an mﬁﬁﬁ Z HH i Z Z Z HH  360x165 mm
| 2 4 2 4 /s i 4 i 4 /s 2
7 9 11 16
I
- P 2 7 . ’ ’ 2 . It.4
3 4 4 4 / / 4 4 4 529x161 mm
| i i s // /s s /s s /s /s /s
5 6 8 11
GELATO | ICE-CREAM | GLACES | HELADOS | SPEISEEIS -
| |
B 7 7 7 7 ¥ 7 7 1t.4,7
H 120 GED HEll= =2 == ==#4| %== 260x165 mm
| //// 77 // 7 // // 4 // Y // //
10 14 16 24
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- VETRINA GELATI PROFESSIONALE

VENTILATA CON SBRINAMENTO AD
INVERSIONE DI CICLO, ILLUMINAZIONE
LD A LED LATERALE E DALLALTO, MOTORE
4 INTERNO O ESTERNO FINO A 10/20 MT.
o EN_Professional ice-cream showcase with forced-air refrigeration
o with reverse cycle defrosting, side and top led lighting and internal
! or external motor up to 10/20 mt.
FR_Vitrine glaces professionnelle a froid ventilé, avec dégivrage
= par inversion de cycle, éclairage a led latéral et supérieur, moteur
e interne ou externe jusqu’a 10/20 m.
n
o
I ES_Vitrina para helados profesional ventilada, con desescarche
por inversion de ciclo, iluminacion de LED lateral y superior, motor
interno o externo hasta 10-20 m.
DE_Professionelle Speiseeisvitrine mit Umluftkihlung und
Abtauung mit Zyklusumkehrung, LED-Beleuchtung seitlich und
von oben, eingebautem oder bis 10/20 m entfernt aufstellbarem
930 externen Motor.
Potenza Potenza assorbita Potenza assorbita ResaW Tipo compressore Tipodigas
UCHP WATT aregime WATTa -30°C e — TS
Condenser unit Power absorption sbrinamento +45°C
EemHial inWATTduringnormal ~_ Powerabsorption e
operation in WATT during defrosting P
1050 230/1/50 1HP 851 1065 528 B TICOIMONOPASE R452A
1300 230/1/50 1,2HP 1123 1404 690 ERMETICOMONOPASE R452A
1550 230/1/50 1,2HP 1123 1404 690 ERMETICO/MONOPASE R452A
ERMETICO/MONOFASE
2050 230/1/50 1,5HP 1488 1860 847 HERMETIC/SINGLE-PHASE Ra52A
VASCHETTE | TUBS | BACS | CUBETAS | SCHALEN
1050 1300 1550 2050
o % ) 72 7 7 7 % 7 7 It.5
& 4 £ 4 £ Z £ 4 £ 360x165 mm
| 4 s /s s 4 /s s /s s 24 /s
7 9 11 16
O | g g // | : | | : A B A A R E D
2 0y / / / / / / / 529x161 mm I
) ) /s / s /s / /s / s /s
11
° © ° GELATO | ICE-CREAM | GLACES | HELADOS | SPEISEEIS
Jalis=s / T / === H 137 cm
] : £ £ . £ £ 260x165 mm
//// [ /s / s /s v/ /s v/ /s v
10 14 16 24
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Lunghezzav
Length

1050
1300
1550

2050

Alimentazione
elettrica

Electricity supply

230/1/50

230/1/50

230/1/50

230/1/50

Potenza
UCHP

Condenser unit
power inHP

1/3HP

1/3HP

3/8 HP

1/2HP

Potenza assorbita
WATT aregime

Power absorption
in WATT during normal
operation

415

415

486

760

Tipo compressore

Compressor type

ERMETICO/MONOFASE
HERMETIC/SINGLE-PHASE

ERMETICO/MONOFASE
HERMETIC/SINGLE-PHASE

ERMETICO/MONOFASE
HERMETIC/SINGLE-PHASE

ERMETICO/MONOFASE
HERMETIC/SINGLE-PHASE

ResaW Tipodigas
-10°C +45°C Tselizs
OutputW
-10°C +45°C
605 R452A
605 R452A
717 R452A
929 R452A



VETRINA PASTICCERIA
PROFESSIONALE VENTILATACON

2 MENSOLE, ILLUMINAZIONE A

LED LATERALE E DALLALTO. MOTORE
INTERNO O ESTERNO FINO A 10/20 MT.

EN_Professional pastry showcase with forced-air refrigeration with

- 2 shelves and side and top led lighting.Internal or external motor up
N to 10/20 mt.
i
- FR_Vitrine patisserie professionnelle a froid ventilé, avec 2
= étageres, éclairage a led latéral et supérieur. Moteur interne ou
n . ">
<y externe jusqu’a 10/20 m.
ES_Vitrina pasteleria profesional ventilada con 2 estantes,
iluminacion de LED lateral y superior. Motor interno o externo hasta
a10/20 m.
DE_Professionelle Konditoreivitrine mit Umluftkiihlung, zwei
930 Einlegeboden, LED-Beleuchtung seitlich und von oben.
Eingebauter oder bis 10/20 m entfernt aufstellbarer externer Motor.
Lunghezzav Alimentazione Potenza Potenza assorbita Tipo compressore ResaW Tipodigas
Length elettrica UCHP WATT aregime Compressor type -10°C +45°C Typeofgas
Electricity supply Condens',er unit Power absorption Output W
powerinHP in WATT during normal -10°C +45°C
operation
ERMETICO/MONOFASE
1050 230/1/50 1/3HP 415 ML o e prineE 605 R452A
ERMETICO/MONOFASE
1300 230/1/50 1/3 HP 415 HERMETIC/SINGLE-PHASE 605 R452A
ERMETICO/MONOFASE
1550 230/1/50 3/8 HP 486 i ahivsis 717 R452A
2050 230/1/50 1/2 HP 760 i Al Lelle 7o 929 R452A

HERMETIC/SINGLE-PHASE

ALBA SQUARED PASTICCERIA PIANO INCLINATO | ALBA SQUARED PASTRY WITH INCLINED SURFACE

1050 1300 1550 2050

930

UBA'SQUARED

RIA | PASTRY | PATISSERIE | PASTELERIA | KONDITORE!

/s 2 7/ /s /s 2 2 2 /s 2 /s
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ALBA SQUARED

MINIMO

INGOMBRO ESTERNO

MASSIMO

UTILIZZO INTERNO

IN DETTAGLIO, LAPERTURA
DEL VETRO ANTERIORE

CHE GARANTISCE
UNAPPROPRIATA E AGEVOLE
PULIZIA DEL VANO INTERNO.

EN_MINIMUM EXTERNAL BULK,
MAXIMUM INTERNAL USE

Close-up of front glass opening for easy,
thorough cleaning of interior.

FR_MIN. ENCOMBREMENT EXTERNE,
MAXIMUM UTILISATION INTERNE

En détail, 'ouverture de la vitre avant qui
garantit un nettoyage correct et facile du
compartiment interne.

ES_MINIMA OCUPACION DE ESPACIO
EXTERIOR; MAXIMO APROVECHAMIENTO
INTERIOR

Detalle de |a apertura del cristal delantero,
que facilita laccorrecta limpieza delinterior.

DE_MINIMALER PLATZBEDARF,
MAXIMALE NUTZUNG

Detailansicht - abklappbare Frontverglasung
flr.eine einfache und griindliche Reinigung des
Innenraums

ALBA/ 20

CANALIZZAZIONE

ALBA E DISPONIBILE
INDUEALTEZZE DI 120 E 137 CM

E IN QUATTRO DIVERSE LUNGHEZZE
TUTTE CANALIZZABILI TRALORO.
DUE ALTEZZE PER DUE DIVERSI
APPROCCITRACLIENTEE
PRODOTTO.

EN_IN-LINE INSTALLATION

Albais available in two heights of

120 and 137 cm and in four different
lengths, all compatible for in-line
installation. Two heights for two
different customer approaches to the
product.

FR_CANALISATION

Alba est disponible en deux hauteurs
de 120 et 137 cm et en quatre
longueurs différentes, qui peuvent
toutes étre canalisées ensemble.
Deux hauteurs pour deux approches

différentes entre le client et le produit.

ES_CANALIZACION
Albaserealizaendos alturas -120y
137 cm-y en cuatro longitudes, todas
canalizables entre si. Dos alturas para
dos accesibilidades diferentes entre el
clientey el producto.

DE_KANALISIERUNG

Albaist den zwei Hohen 120 und
137 und vier verschiedenen Langen
- alle kanalisierbar - erhaltlich. Zwei
Hohen fur zwei unterschiedliche
Produktprasentationen.tra cliente e
prodotto.

ALLSEASONS

LA FUNZIONE “ALL SEASONS” PERMETTE DI
UTILIZZARE ALBA GELATERIA IN QUALSIASI
PERIODO DELLANNO PASSANDO DALLA
FUNZIONE BT GELATI (TEMPERATURA
NEGATIVA -12%-18°C) ALLA FUNZIONE
PASTICCERIA O SNACK (TEMPERATURA
POSITIVA +4°%+8°C).

EN_The All Season function allows the ice-cream alba showcase to be
used at any time of year, by switching from the freezer ice-cream func-
tion (temperature -12°-18°c) to the pastry or snack

function (refrigeration at +4°/+8°c).

FR_Lafonction All Season permet d’utiliser la vitrine glaces alba

a tout moment de I'année, en passant de la fonction bt glaces
(température négative -12 /- 18 °c) a la fonction patisserie ou snack
(température positive + 4 °/+ 8 °C).

ES_Lafuncién «All Seasons” permite utilizar Alba Heladeria en
cualquier periodo del afio, pasando de la funcién BT Helados (tempe-
ratura negativa -12°/-18°C) a la funcién Pasteleria o Snack (tempera-
tura positiva +4°/+8°C).

DE_Dank der “All Seasons”-Funktion kann die Vitrine das ganze Jahr
Uber genutzt und bei Bedarf von der Funktion fiir Speiseeis -12°/-18°C
auf die Funktion Konditorei oder Snack +4°+8°C umgestellt werden.

ALBA/ 21



COLOURS

. R ™
e -
i _a """."'ﬂ'l""_?".._;-.,..'n__..




DIMENSIONIRIDOTTE,
GRANDIPRESTAZIONI

ALBA E UNA VETRINA DI DIMENSIONI RIDOTTE PER ADATTARSI A QUALSIASI SPAZIO MA CON
PRESTAZIONI E CARATTERISTICHE TECNICHE DELLE VETRINE PROFESSIONALI PIU GRANDI.

COMPACT SIZE,
GREAT PERFORMANCE

EN_Albais a small-sized
showcase able to fit into

any space, but with the
performance and technical
characteristics of the largest
professional showcases.

DIMENSIONS REDUITES,
GRANDES PERFORMANCES

FR_Alba est une vitrine de petite
taille qui s’adapte a tout espace
mais avec les performances et
les caractéristiques techniques
des plus grandes vitrines
professionnelles.

H 120 cm

L 93 cm

MEDIDAS PEQUENAS,
GRANDES PRESTACIONES

ES_Albaesunavitrinade
tamano compacto que se
adapta a cualquier exigencia
de espacio ofreciendo ala
vez las mismas prestaciones
y caracteristicas técnicas de
las vitrinas profesionales mas
grandes.

REDUZIERTE
ABMESSUNGEN,
HOHE LEISTUNGEN

DE_Alba ist eine kompakte
Vitrine, die auch auf engstem
Raum Platz findet und mit
den technischen Merkmalen
und den Leistungen groR3er
professioneller Modelle
Uberzeugt.

H 13/ cm

L 93 cm

ALBA/ 24

ALBA

SQUARED

Gelateria
Ice cream
Glacier
Heladeria
Eisdiele

Pralineria
Chocolate
Pralines
Bomboneria
Confiserie

Caldo a secco
Dry heated
Chaleur seche
Calor seco
Beheizt trocken

Pralineria

convertibile

in pasticceria

Chocolate showcase convertible

into a confectionery showcase
Pralinerie convertible en patisserie
Bomboneria convertible en pasteleria
Confiserie konvertierbar in Konditorei

Gelateria
convertibile
in pasticceria

Ice cream showcase convertible
into a confectionery showcase
Glacier convertible en patisserie
Heladeria convertible en pasteleria
Eisdiele konvertierbar in Konditorei
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Frigomeccanica si riserva il diritto
di apportare modifiche ai prodotti
illustrati in questo catalogo in
qualunque momento senza I’obbligo di
preavviso.

Frigomeccanica reserves the right to
make changes to the products shown in
this catalogue at any time without notice.

Frigomeccanica se réserve le droit
d’apporter a tout moment des
modifications aux produits illustrés
dans cette brochure, sans aucune
obligation de préavis.

Frigomeccanica se reserva el derecho de
aportar modificaciones a los productos
presentados en este catalogo en
cualquier momento y sin obligacion de
aviso previo.

Frigomeccanica behalt sich das Recht
vor, jederzeit und ohne Vorankundigung
Anderungen an den in diesem Katalog
gezeigten Produkten vorzunehmen.
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